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Semaine du 02/02 au 08/02

ORS D'CEUVRE

réclinaison sans porc

iclinaison sans viande

Paté de campagne
HVE

Petits pois a la féta

Petits pois a la féta

PLAT CHAUD

)éclinaison sans porc

iclinaison sans viande

GARNITURE

Quiche a la volaille

Quiche a la volaille

Tarte au fromage

Salade verte

o

RODUIT LAITIER

Mimolette

DESSERT

Banane RUP

' Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
salson
*{J Patisserie maison

#
-

’?j Plat contenant du porc
L

Nouveauté

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

(LTCEMIAM!

-

Retrouvez I'ensemble des menus

www.clicetmiam

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

code a saisir : CLCEG
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,OﬂV|\/iO s Semaine du 09/02 au 15/02
LUNDI | mARDI | MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de pates

ORS D'CEUVRE vinaigrette, mozzarella
et pesto

Salade de pates

iéclinaison sans porc vinaigrette, mozzarella
et pesto
Salade de pates
iclinaison sans viande vinaigrette, mozzarella
et pesto

Emincé de volaille jus

PLAT CHAUD
aux herbes

Emincé de volaille jus

1éclinaison sans porc aux herbes

T . Aiguillettes de blé
iclinaison sans viande

panées
GARNITURE Haricots plats HVE
RODUIT LAITIER Kiri créme
DESSERT Créme dessert praling

Produit de saison Nouveauté

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de * & ]: A ‘ LE CHEF ET SON IéQUIPE
saison . BVYOUS SOUHAITENT UN BON
¥ Patisserie maison *" APPETIT !

!
—a

9‘3 Plat contenant du porc Retrouvez I'ensemble des menus sur
' i ; code a saisir : CLCEG
A www.clicetmiam. 2

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un foumnisseur, ou si des impératifs de service limposent.
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ORS D'GEUVRE

)éclinaison sans porc

iclinaison sans viande

PLAT CHAUD

'éclinaison sans porc

iclinaison sans viande

GARNITURE

RODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

.~ Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison
Tg| Patisserie maison
|

Taboulé

Taboulé

Taboulé

Choux fleurs
vinaigrette

Choux fleurs
vinaigrette

Choux fleurs
vinaigrette

Friand au fromage

Friand au fromage

Friand au fromage

v

o
o

Salade verte crofitons
et fromage

Salade verte croGtons
et fromage

Salade verte crolitons
et fromage

Rillettes HVE B
cornichons i

Terrine de légumes

Terrine de légumes

Cordon bleu de
volaille

Cordon bleu de
volaille

Raviolinis ratatouille
(Plat complet végé)

Raviolinis ratatouille
(Plat complet végé)

Raviolinis ratatouille

Boulettes de veau ala
Lyonnaise

Boulettes de veau a la
Lyonnaise

Curry de porc HVE & |

Nugget's de blé

Gratiné de poisson a
la provengale

Gratiné de poisson a
la provencale

Gratiné de poisson a

Croustillant fromager (Plat complet végé) Boulettes de soja m Nugget's de blé b TS
PAS
Haricots beurre HVE d'accompagnement Carottes vichy Semoule HVE Purée de courgettes
car PLAT COMPLET
Carré président Edam Petit moulé Cantadou Brie pointe

Novly vanille

Clémentine x2 piéces

Yaourt aromatisé

Compote pomme
abricot HVE

Tarte nhormande m

“* plat contenant du porc

.. Nouveauté

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des Impéralifs de service Iimposent.

(LTCEMIAM!

..*"

Retrouvez I'ensemble des menus sur ;

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN BON

APPETIT !

code a saisir : CLCEG
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ORS D'CEUVRE

réclinaison sans porc

iclinaison sans viande

PLAT CHAUD

1éclinaison sans porc

iclinaison sans viande

GARNITURE

RODUIT LAITIER

DESSERT

Macédoine
mayonnaise

Macédoine
mayonnaise

Macédoine
mayonnaise

Médaillon de surimi

Médaillon de surimi

Médaillon de surimi

Carottes rapées
vinaigrette

Carottes rapées
vinaigrette

Carottes rapées
vinaigrette

Salade de pommes de
terre oeufs et olives

Salade de pommes de
terre oeufs et olives

Salade de pommes de
terre oeufs et olives

Céleri rémoulade

Céleri rémoulade

Céleri rémoulade

Pizza au fromage {Plat
complet)

Pizza au fromage (Plat
complet)

Pizza au fromage (Plat

2

e

Aiguillettes de volaille
FR au jus

Aigulllettes de volaille
FR au jus

Aiguillettes de bié

Saucisse knack nature

Saucisses knack
végétale

Saucisses knack

Boulettes d'agneau au
jus

Boulettes d'agneau au
jus

Boulettes de soja

Dos de colin creme
d'aneth

Dos de colin creme
d'aneth

Dos de colin créme

chocolat

complet) panées végétale d'aneth
. Purée de pommes de lardiniére de légumes .
Salade verte Gratin de choux fleurs P ardiniere ce Ieg Riz nature
terre avec pommes de terre
Carré ligueil Vache qui rit Camembert Gouda Chantaillou
. Creme dessert Compote de pommes
Kiwi Cake aux poires Banane RUP P P

HVE

Produit de saison Nouveauté
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de *

saison

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

‘ "mﬂ Patisserie maison

Retrouvez l'ensemble des menus sur :
il www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un foumisseur, ou si des impératifs de service limposent.

code a saisir : CLCEG

‘ ‘q:{ Plat contenant du porc
'




